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Formaggi lattica-presamica max 10 gg - Tomini : 
 

 

 
 

 
 

 
 

AZIENDE AGRICOLE   COMUNE 

Az. Agr. Bagnod  Ayas 

Bonin Lidia Arnad 

Champoluchevres di Vuillermin Silvia Ayas 

La Ferme du Grand Paradis Cogne 

La Vieille Maison des Chèvres Quart 

Mathamel  Giorgio Verrayes 

Morzenti Daniele Luigi Aymavilles 

Pastore Denis Valtournenche 

Soc. Agr. Mont Blanc Courmayeur 

Pascal Marina La Salle 

CASEIFICI  COMUNE 

Fromagerie Haute Val D’ayas Brusson 

Panizzi  Courmayeur 

Punti Nome 
formaggio 

Azienda 

16.50 Tomino Panizzi di Courmayeur 

15.75 Tomino Soc. Agr. Mont Blanc di Courmayeur 

14.25 Tomino Mathamel Giorgio di Verrayes 

13.25 Tomino Soc. Agr. Challancin e Vuilllermin di Arnad 
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Formaggi lattica-presamica max 10 gg – Primo Sale : 
 
 
 
 
 

 
Formaggi lattica-presamica max 10 gg- Crosta Fiorita: 

 
PUNTI TIPO PRODUTTORE 

17.00 Crottin Panizzi di Courmayeur 

16.00 Robiola Soc. Agr. Mont Blanc di Courmayeur 

13,80 Tomino Soc. Agr. Mont Blanc di Courmayeur 

6.20  Champoluchevres di Vuillermin Silvia di Ayas 

 
 

Formaggi a coagulazione presamica - Toma: 
 
 
 

PUNTI TIPO PRODUTTORE 

14.40 Toma Mathamel Giorgio di Verrayes 

12.80 Toma Soc. Agr. Mont Blanc di Courmayeur 

12.60 Toma Bonin Lidia di Arnad 

11.40 Toma Az. Agr. Challancin e Vuillermin di Arnad 

11.00 Toma La Vieille Maison des Chèvres di Quart 

10.40 Toma Fromagerie Haute Val d’Ayas di Brusson 

9.00 Toma La Ferme di Grand Paradis di Cogne 

7.20 Toma Champoluchèvres di Vuillermin Silvia di Ayas 
 

 
 

 

Punti Nome 
formaggio 

Azienda 

17.25 Primo Sale Mathamel Giorgio di Verrayes 

14.75 Primo Sale Bonin Lidia di Arnad 

14.25 Primo Sale Soc. Agr. Mont Blanc di Courmayeur 

14.00 Primo Sale La Viellle Maison des Chèvres di Quart 
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Ricotta: 

 

PUNTI TIPO PRODUTTORE 

16.80 Ricotta Mathamel Giorgio di Verrayes 

15.80 Ricotta La Ferme du Grand Paradis di Cogne 

13.00 Ricotta Champoluchevres di Vuillermin Silvia di Ayas 

9.00 Ricotta Soc. Agr. Challancin e Vuillermin di Arnad 
 
 
 

 
Formaggi a coagulazione presamica Aromatizzati : 

 
 

PUNTI TIPO PRODUTTORE 

16.75 Toma al Timo Soc. Agr. Mont Blanc di Courmayeur 

16.25 Toma al peperoncino Soc. Agr. Mont Blanc di Courmayeur 

 
 

Formaggi a coagulazione presamica Misto Capra: 
 
 

PUNTI TIPO PRODUTTORE 

19.00 Toma  Fromagerie Haute Val d’Ayas - Brusson 

16.25 Tometta Pastore Denis - Valtournenche 
 
 
 

 

 
Formaggi di Pecora: 

PUNTI TIPO PRODUTTORE 

18.60 Erborinato Az. Agr. Bagnod di Ayas 

17.20 Dolce di Pecora Morzenti Daniele di Aymavilles 

16.00 Figlio dei Fiori Morzenti Daniele di Aymavilles 

14.80 Tomino Morzenti Daniele di Aymavilles 

13.00 Robiola Az. Agr. Bagnod di Ayas 

11.40 Gran Gessato Az. Agr. Bagnod di Ayas 

 
 

 


