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OPERATORE DELLA

LAVORAZIONE

CARNI

Corso di qualifica
rofessionale
ivello-EQF 3

\g
DURATA
600 ORE

400 ore 200 ore

tra teoria e di stage
Impresa in azienda
formativa
.‘ o o
. A chi e rivolto
® . . . . Persone che, indipendentemente dalla loro
Taglio, lavorazione e trasformazione delle carni condizione occupazionale, abbiano un'eta
® Preparazione di prodotti e semilavorati compresa tra i 18 e i 67 anni non compiuti al
® Conservazione, confezionamento momento dellavvio del corso_ e senza
ed etichettatura nessun titolo di studio richiesto. E richiesta

una conoscenza della lingua italiana almeno

® Ig'en? € sicurezza allment_are di livello A2, documentata o verificata con
@ Gestione del banco vendita apposita prova.

e relazione con il cliente

Verra erogata un' indennita di frequenza di
3,50 euro l'ordi per ogni ora effettivamente
frequentata. L'eventuale selezione e lavvio
attivita sono previsti per il mese di dicembre

E Dove potrailavorare:

® Macellerie 2026.
Ps pe s

Salumlf|C| .. . Il progetto e realizzato grazie al sostegno dei Fondi europei della Regione
® Laboratori di trasformazione autonoma Valle d'Aosta Programma Regionale Fondo sociale europeo

@ Aziende agrolimentari plus 2021/27 per un importo 157.956,00
e Reparti macelleria del supermercati FSE.4140126AC.0.0002.FOR - CUP BS1J26000510009

ISCRIZIONI APERTE

DAL 16 NOVEMBRE AL 4 DICEMBRE 2026

La domanda d’iscrizione potra essere compilata direttamente presso i ns. uffici siti in loc. I'lle des
Lapins, 33/E Pollein (AO) previo appuntamento al num. 016543851 e dovra essere corredata da un
documento d’identita in corso di validita e dal curriculum vitae.
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